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30’((@ GRUPPO DEGUSTATORI OLI DI OLIVA-PANEL TEST DI GROSSETO a}Yﬁg
"‘ (Operante presso la sala di degustazione della C.C.1.A.A. di Grosseto) ".
\/ \/
N N
". X° SELEZIONE OLI EXTRA VERGINE DI OLIVA COLLINE METALLIFERE ".
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a) (g Identificazione olio: CODICE CAMPIONE: 7 30 (’g
"‘ CODICE PANEL : 7\507 ".
3})‘(‘3 Produttore “AZ. AGR. LABANCHELLA” - SCARLINO %qu
[\ [\

?07@ Analisi organolettica: %Y«g

"‘ (SECONDO LA METODOLOGIA PREVISTA DA REGOLAMENTO COMUNITARIO 2568\91 E 796\2001 "‘

va(‘g L’olio si classifica come appartenente alla categoria merceologica di: a}%g

"‘ OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA "‘
%Y§ PRIMO CLASSIFICATO NELLA SEZIONE “FRUTTATO LEGGERO” s@;‘lg
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A" ACIDITA’: 0,44 "‘
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"‘ Grosseto 19 Marzo 2006 "‘
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